
La última tecnología en su mano
Maître  Pocket 2002

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

CUIDADO DISEÑO A COLOR Y TOTALMENTE TACTIL
CONTROL DE CAMAREROS ACTIVOS
SELECCION DE MESAS POR LISTA O EN SALONES VISUALES
CONTROL VISUAL DE OCUPACION Y RESERVAS EN SALONES
SELECCIÓN VISUAL DE GRUPOS Y PLATOS
VISUALIZACIÓN DE PEDIDO EN CURSO O TOTAL COMANDA
ENVÍOS DE PEDIDOS HASTA 10 IMPRESORAS DE COCINA O
CENTROS DE CONTROL
CONTROL DE DEVOLUCIONES Y ANULACIONES
ENVÍOS DE MENSAJES A CAMAREROS DESDE CENTRAL
ENVÍOS DE MENSAJES A CENTRAL DESDE CAMAREROS
CAMBIO Y UNION DE MESAS
DIVISION DE COMANDAS ENTRE COMENSALES
IMPRESION DE FACTURAS
COBROS EN EFECTIVO
COBROS POR TARJETAS DE CREDITOS
COBROS CON CARGO A CREDITOS DE CLIENTES
ENVIOS DE DIBUJOS Y GRAFICOS A COCINA
TOTALMENTE BIDIRECCIONAL
ALTA SEGURIDAD EN COMUNICACIONES

INSTALACION MINIMA

MAÎTRE 2000
POCKET PC
TARJETA DE RED INALAMBRICA
HUBS INALAMBRICO
WINDOWS 2000 SERVER + LICENCIAS POR TERMINAL POCKET PC

Para que ud. pueda ofertar la mejor tecnología a
sus clientes, Astarté ha implementado la última novedad
en redes inalámbricas con su nuevo Maître Pocket 2002 ,
en un entorno totalmente visual le permite disponer ágil
y elegantemente desde la mesa de toda la potencia de
Maître 2000, incrementando la calidad y el servicio al cliente,
además aumenta notablemente la rotación y la prevención
de errores por parte del camarero en la  facturación, el
resultado es mayor volumen de ventas combinado con la
optimización de los costos de personal

Con Maître 2000, podrá usar múltiples pocket pc
simultáneamente,10  impresoras de cocina, 1 impresora de
tickets, 2 impresoras de facturación, todo ello combinado
con el uso de teclados programables, pantallas táctiles
y conexión directa con balanzas electrónicas solo peso o
códigos de barras con pesos.

El sistema le permite que una mesa abierta
por un camarero pueda ser atendida por el TPV o
por otro Maître Pocket, controlando los pedidos
realizados por cada uno de ellos, con esto evitamos
la famos frase, "lo siento tiene que atenderle mi
compañero", mejorando la imagen con respecto a los
clientes.

Pedidos a cocina

Distribución del salón

Total de ventas a mesa


